Vastik, Peter, Ing. Adresa: Pecnianska, 11, 85101, Bratislava, Slovenskd republika

Fakulta chemickej a potravinarskej technoldgie
Slovenskd technicka univerzita v Bratislave
Persondlne oddelenie
Radlinského 9

812 37 Bratislava

i i .. @, :
Vec: Ziadost o Géast vo vyberovom konani na funkéné miesto k‘ib"”“’z‘Q"‘L*L:’"‘F

Na zaklade vyhlaseného vyberového konania v zmysle § 5 ods 3 Zakona €. 552 /2003 Z.z. o vykone
prace vo verejnom zaujme v zneni neskorsich predpisov, uverejneného na stranke Ministerstva
Skolstva SR a na webovej stranke STU a vyvesnych tabuliach Fakulty chemicke]j a potravinirskej
technologie STU zo dfa....... 1.5, A0&Y....... ., sa tymto prihlasujem do vyberového konania

na obsadenie funkéného miesta ...f:.i..'-LeE.iff":Z.'. soiston] pre &tudijny odbor ... Biedechme (cuia
na Ustav/Oddelenie ..,,....,...E‘.}.F’.?)..‘?.?.tﬂ.f‘.‘?i.f..aﬂ‘l.l.{". ...................................... .... FCHPTSTU v Bratislave,
s nastupom od W14, Aoy

K Ziadosti prikladam:

-Zivotopis vo forme Europass

-Prehlad publikaénej &innosti a vedeckej innosti
-Prehlad pedagogickej ¢innosti

-doklady o vzdelani

-vypis z registra trestov

.................................................................

Sucasne tymtov sulade so Zdkonom ¢ 18/2018 o ochrane osobnyeh tdajova o mene o dopineni niektorych zakonov ,ddvam sihlas so
spracovanim a uchovanim maojich osobnych ddajovna Fakulte chemickej a potravindrskej technolégie, Slovenskej technickef univerzity
v Bratislave, na Uéely vedenia v databdze uchddzadov o zamestnanie.
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| Petnianska, 11, 85101, Bratislava, Slovenska republika
+421 911 654 444
pvastik@outlook.com, peter.vastik@sluba.sk,

ISR

16.12,1995

muz

Odborny asistent v odbore biotechnoldgie, Specializacia pivovarnictvo a
sladovnictvo

Doktorand v tudijnom odbore double degree-biotechnolégia

- Tvoriva €innost pri rieSeni Uloh rozvoja zékladného vyskumu v oblasti biotechnologie
e Vedenie laboratornych cviéeni zo sladovnictva a pivovarnictva
e Konzultacie diplomovych a bakalarskych prac
e Pedagogicka ¢innost v ramei predmetov Bioinformatika, Uvod do Biotechnologie

a Semestrélne projekty | a Il

e Zodpovednost za chod laboratoria
e Publikovanie vyskumu v impaktovanych ¢asopisoch, (¢ast na konferenciach

| Fakulta Chemicke] a Potravinarske] Technolégie STU, Radlinského 9, 812 37 Bratislava
* Fakulta Potravinifské a Biochemické Technologie VSCHT, Technicka 5
166 28 Praha 6 — Dejvice

Biotechnoldgie, pivovarnictvo, fermentaéné technoldgie

InZinier (Ing.)

Fakulta Chemickej a Potravinarskej Technologie STU
= Sludijny odbor biotechnoldgie

Bakalar (Bc.)

Fakulta Chemickej a Potravinarskej Technoldgie STU
= Studijny odbor biotechnologie

Slovensky jazyk

Viac informécii o Europasse najdete na: hitp://europass.cedefop.europa.eu
© Europske spolotenstva, 2003 20060628



Dalie jazyky
Sebahodnotenie
Eurépska Urover (*)

Anglicky jazyk
Nemecky jazyk

Socialne zrucnosti a kompetencie

Organizacéné zruénosti a

kompetencie |

Technické zruénosti a kompetencie

Pocitacové zruénosti a kompetencie

Vodiésky preukaz
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Porozumenie Hovorenie Pisanie

Pogivanie Clanie | Ustnainterskcia | Samostalnj istny |

| | Dl’ﬂl[a\' ‘
| B2 B2 | | B2 | . B2 | 82
Y M M oA A1

(*) Uroven podla Spoloéného eurdpskeho referenéného rémea (CEF)‘

Dobré komunikatné schopnosti nadobudnuté pogas vedenia laboratérych cviceni, konzultacil
zaverecnych prac, seminarnych cviceni. Komunikacia s dodavatelmi laboratornych pristrojov

a materialu.

Dobré organizacné schopnosti nadobudnuté pocas organizacie experimentalnej éinnosti zaveretnych
prac, vedenia studentov ako konzultant a zodpovednasti za kompletny chod laboratdria sladovnictva

a pivovarnictva,

e Ovladanie technik prace v biotechnologickom a mikrobiologickom laboratériu, taktiez
praktické skisenosti z pivovaru, znalosti vyrobnych potravinarskych zariadeni

e Obsluha pristrojov a vybavenia laboratarii

= Analytické zruénosti, spracovanie dat, skisenosti s HPLC-RID,GC-FID,HS-SPME-GC-MS,

MALDI-TOF

= Tvorba a uprava mikrobiologickych postupov pre oblast pivovarnictva
« Skusenosti s pisanim projektov (Projekt pre podporu mladych vedcov)

s Utast na projekte VEGA ako spolurieSitel

Zaklady programovania v:
s Microsoft VBA
= Python
Praca s grafickym softwarom:
= Grapher
Praca so Statistickym softwarom;
s Slalistica
Ovladanie MS Office 365 (Word, Excel, PowerPoint)

AB

Viac Informécii o Europasse najdete na: hitp://europass.cedefap.europa.eu
@ Europske spologenstva, 2003 20060628

V Bratislave diia 25.4.2024



Prehlad vedeckej a publikacnej ¢innosti

Ing. Peter Vastik

Publikicie v impaktovanych €asopisoch:

Vaitik, P'; Sulo, P.; Rosenbergova, Z.; Klempova, 1.; Dostélek, P.; Smogrovicavi, D, (2023), Novel Succharomyces
cerevisiae ¥ Saccharomyces mikatae Hybrids for Nou-alcoholic Beer Production. Fermentation. DOI:
10.3390/fermentation9030221

Vaitik, P.; Rosenbergova, Z.; Furdikova, K.; Klempova, T giﬁmiﬁ, M.; S‘mngmviﬁnvﬁ, D. (2022). Potential of
non-Saccharomyces yeast Lo produce non-aleoholic beer. Fems Yeast Research. DOL: 10.1093/femsyr/{foac039

Vaitik, P, Smogrovitovd, D., Kafkova, V., Sulo, P, Furdikova, K., Spanik, I (2020). Production and

characterisation of non-alcoholic beer using special yeast. Kvasn) primysl, 66(5): 336-344. DOL
10.18832/kp2019.66.336

Predniiky na medzindrodnych konferencidich:

Vaitik, P, Kadlegik, I, Kafkova, V., Sulo, P, Furdikova, K., Spanik, I, Smogrovitova, D. Potential use of non-
Saccharomyces yeasts for production of beers with reduced ethanol content. Tomaskovy dny, 30. konference
mladych mikrobiologili. Brmo: Masarykova univerzita, online, 2021.

Vaitik, P, Potential of non-Saccharomyces yeast to produce non-aleoholic beer. Conference of Post-Graduate
Students, October, Prague, 2022.

Postery na medzindrodnych konferencidch:

Vaitik, P., Smogroviéov:i, D., Dostilek, F. Potential of non-Saccharomyvees yeast to produce non-alcoholie beer.
29, Pivovarsko sladarské dny, October, Plzefi, 2022.

Smogrovigova, ., Vaitik, P., Kadlegik, I. Special yeasts for beer with reduced alcohol content. In Beer & Society.
Leuven, Belgium: KU Leuven, 2021, 5. 88,

Prispevky v zbornikoch:

Brunner, J,, Vaitik, P, Herceg, S., Smogroviova, D. 2023, Vyroba pecidlnych piv s vyuZitim kvasiniek
s probiotickymi vlasinostami. Chémiaa technoldgie pre Zivot. 25, celoslovenskd studentskéa vedecka konferencia
s medzinarodnou U¢ast'ou. ISBN 978-80-8208-106-3.

Galbazova, T., Vadtik, P., Smogrovicova, D. 2023, Hybridné kvasinky na pripravu piva so znizenym obsahom
alkoholu. Chémia a technologie pre Zivot. 25. celoslovenskd Studentska vedeckd konferencia s medzinarodnou
u¢ast'ou. ISBN 978-80-8208-106-3.

Kadlegik, I, Vastik, P, Klempova, T, Smogrovitovd, D. 2020. Nekonvenéné kvasinky na pripravu
nealkoholickych piv. Chémia a technoldgie pre Zivot, 22. celoslovenskd Studentska vedecka konferencia s
medzindarodnou ucastou ISBN 978-80-8208-042-4.

Spoluricgitel’ projektu: VEGA 1/0063/18

Cielend selekcia kvasiniek pre produkciu alkoholickych napojov &pecifickych viasinosti (2018 — 2021).
Rieditel’ projektu: Program na podporu mladych vyskumnikov

Priprava nealkoholického piva pomocou netradiénych kvasinick (2023 —2024).

Iné aktivity:

Organizdtor sekcie Biotechnolégia pre podujatic: 23, eeloslovenska $tudentski vedeekid konferencia 2021 -
Chémia a technoldgie pre Zivot



Prehlad pedagogickej Cinnosti
Ing. Peter Vastik

1.Ro&nik PhD. (2020/21):

N4311B32 4B - Bioinformatika
Vyuka v seminaroch/cviceniach/laboratariach
2 hodiny semindrov tyZdenne

431L9_41 - Laboratome cviéenie zo sladovnictva a pivovamniciva
Vyuka v semindroch/eviéeniach/laboratariach
2 hodiny laboratorii tyZdenne

Produkcia nealkoholického piva
Konzultant diplomovej prace
Ivan Kadle¢ik, 1 konzultant

Kvasinky vyuZitel'né na produkeiu nealkoholického piva
Konzultant diplomovej price
Martin Kovag, 1 konzultant

2.Roénik PhD. (2021/22):

N431B2 4B - Bioinlormatika
Vyuka v semindroch/cviceniach/laboratoriach
2 hodiny seminarov tyZdenne

d431L.9_d4]- Laboratome cvicenie zo sladovniciva a pivovamictva
Vyuka v semindroch/eviéeniach/laboratoriach
2 hodiny laboratérii tyZdenne

N431U0_4B - Uvod do biotechnolagie
Vyuka v semindroch/cviéeniach/laboratoriach
2 hodiny seminirov tyzdenne

Vplyv mmutovania na obsah alkoholu a antioxidaénn aktivitu piva
Konzultant bakaldrskej price
Jan Brunner, 1 konzultant

Produkcia nealkoholického piva
Konzultant bakaldrskej prace
Roman Hladun, 1 konzultant

Kvasinky vyuzitel'né na produkeiu nealkoholického piva
Konzultant bakalarskej prace
Patricia Melicherova, | konzultant

3.Roénik PhD. (2022/23):

Hybridné kvasinky na pripravu piva so zniZzenym obsahom alkoholu
Konzultant bakaldrskej price
Tamara Galbacova, 1 konzultant

Potencial nesacharomycétnych kvasiniek produkovat’ &pecidlne piva
Konzultant bakaldrskej price

Daniel Stréner, 1 konzultant

4.Roénik PhD. (2023/24):

N431L1 4B - Laboratdrny projekt z biotechnoldgie I
Vyuka v semindroch/cviéeniach/laboratériach
4 hodiny laboratémej prace tyZzdenne

N431L2 4B - Laboratémy projekt z biotechnologie II



Vyuka v semindroch/cviéeniach/laboratdridch
4 hodiny laboratdrnej price tyzdenne

4311L9_41 - Laboratérne evidenie »o sladovnictva a pivovamictva
Vyuka v semindroch/cvi¢eniach/laboratdriach
2 hodiny laboratorii tyzdenne

Specidlne pivo s probiotickymi vlastnostami
Konzultant diplomovej prace
Jan Brunner, 1 konzultant

Vplyv surovin a pedmienok fermenticic na obsah biogénnych aminov v §pecidlnych pivéach
Konzultant diplomovej price
Nikola Smolkova, 1 konzultant

Production of Non-Alcoholic Beer with Probiotic Propertics
Konzultant bakalarske] prace
Samuel Herceg, 1 konzultant



SUHLAS S UVEREJNENIM UDAJOV

v rozsahu podl'a § 76 ods. 10 pism. a) zdkona o vysokych kolach

a Rady (EU) 2016/679 o ochrane fyzickych oséb pri spractvani osobnych tdajov a o volnom pohybe

takychto udajov (GDPR) a s § 13 ods. (1) pism. a) zakona €.18/2018 o ochrane osobnych Gdajov
‘:y&'e I'ujenlfmeude#uiEH—

Fakulte chemickej a potravinarskej techn.olc';i-e Slovenskej technickej univerzity v Bratislave sthlas

s uverejnenim Udajov pre Ufely zverejnenia a overenia vysledku vyberového konania na webovom
sidle

www.fchpt.stuba.sk, na ktorom sa zverejriuje vysledok vyberového konania v rozsahu:

1. meno, priezvisko, rodné priezvisko,

2. akademické tituly, vedecko-pedagogické tituly, umelecko-pedagogické tituly, vedecké
hodnosti,

3. rok narodenia,

4. Udaje o vysoko3kolskom vzdelani, daliom akademickom raste a absolvovanom daliom
vzdelavani,

5. idaje o priebehu zamestnani a priebehu pedagogickej ¢innosti,

6. Udaje o odbornom alebo umeleckom zamerani,

7. Gdaje o publikacnej cinnosti,

8. ohlasy na vedeckl alebo umeleckd pracu,

9. pocet doktorandov, ktorym je alebo bol gkolitelom s uréenim, kolkiz nich stddium ku driu
vyhotovenia Zivotopisu riadne skonéili.

Beriem navedomie, Ze tento suhlas je moiné kedykolvek odvolat zaslanim plsomnej Ziadosti na
adresu:

Fakulta chemickej a potravinarskej technoldgie STU,
Persondlne oddelenie

Radlinského 9

812 37 Bratislava

Odvolanie sthlasu nema vplyv na zdkonnost zverejnenia osobnych tdajov zaloZeného na
sUhlase pred jeho odvolanim.

Podmienky ochrany stikromia na STU sU zverejnené na webovom sidle STU na linke:

https://www .stuba.sk/sk/pracoviska/centrum-vypoctovej-techniky/podmienky-ochrany-sukromia-
nastu.html?page_id=12121

v Bratislave, dfia ; GL’ ..... ‘202’[’ ...........

podpi;/




